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.................... Perplcar

Croquetes de peix casolanes (@(@) (@)@ 11.00 € Llagrimes de bacalla arrebossades i salsa  12.50 €

romesco (@10@@)

Croquetes de bolets i trufa @O® 13.50 €
Tartar de tonyina vermella a l'estil “Peixet” 24.00 €
Braves a l'estil “Peixet” (@) (0) (@) 7.90 € @@
Plat de pernil ibéric 5J 22.00 €
Pop a la gallega (@) 18.00 €
Pa amb tomaquet “de coca” (@) 3.50€
Pop alli oli (0)(®) 18.50 €
_ Pa (@) 150 €
Calamars a la romana frescos @2/@ 16.00 €
Pa sense gluten 2.00€
“Sevillanos” (8)(@) 14.90 €

Salses: maionesa, all i oli o romesco 1.50 €

Barreja de peix fregit de la barca 15.00 €

~V

Amanides

Amanida de ventresca de tonyina i ceba amb vinagreta de mostassa a I'antiga @)@ 16.00 €
La Russa del Peixet amb gambes de Vilanova @)1 14.50 €

Amanida cruixent de formatge de cabra, tomaquet deshidratat i fruits secs amb vinagreta de meli 14.90 €

mostassa (@) ()@@ @)

Xat6 Peixet @©@@ 15.50 €
Carpaccio de gamba de Vilanova amb vinagreta del seu coral 14.50 €
Saltejat de verdures amb fruits secs i romesco (@) 1550 €

-IVA Inclos -
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Arrds mariner @0

Arros negre

Fideua @@@®@

Arros popets amb carxofes (temporada) @ @)@

Arros de verdures (@)

Arros del pescador amb cananes (temporada)
Arros de I'avi Josep amb calamar de la costa
Arr0s mariner amb gamba de Vilanova ®e0

Arros negre amb gamba de Vilanova@®©@®@

Arros de carpaccio de gamba de Vilanova @0
Arros negre de carpaccio de gamba de Vilanova @@ @)
Arros de gamba de Vilanova amb pernil ibéric 5J

Duo d’arrossos
(arros mariner, arrds de popets i carxofa o arrds negre)

o—@

Els AITOSSOS
decullera

@ La reina del mar

\11/ El rei del mar
Arros caldds de llamantol

“COLLITA PROPIA DEL DELTA DE L'EBRE"

pogueu degustar.

-IVA Inclos -

Arrds caldds de gamba de Vilanova

[’ ARROS DONA FELICITAT

23.50 €/ Persona

23.50 €/ Persona

22.50 €/ Persona

23.50 €/ Persona

22.50 €/ Persona

25.00 €/ Persona

25.00 €/ Persona

29.90 €/ Persona

29.90 €/ Persona

26.00 €/ Persona

26.00 €/ Persona

29.90 €/ Persona

25.00 €/ Persona

31.00 € / Persona

31.00 € / Persona

El fumet dels Arrossos fets amb una antiga recepta de la familia, s’ha anat pasant
de generaci6 en generacié fins arribar al restaurant per a que tots vosaltres ho



Gamba de Vilanova a la planxa 40.00 €

Gambetes de Vilanova saltejades 21.00 €
Musclos roca al vapor @ 15.00 €
CIOSqueS Musclos roca a la planxa amb picada d‘all iquivert@ 15.00 €
Musclos roca a la marinera 1550 €
Cloises pilota D.O. Galicia a la planxa @ 24.00 €
Cloises pilota D.O. Galicia al vermut Canalla 25.00 €
Cloises pilota D.O. Galicia a la marinera (BX@@)@) 25.00 €
Tallarines amb vi blanc ®@ 20.00 €

% Sopa de peix amb el nostre brou de peix amb cloises, musclos, 18.00 €
Ratsde P& X gambesisepia @@©@

=l All cremat de peix de la barca, cloises, patates i gamba de 26.00 €
: Vilanova

Canel6 de gamba de Vilanova i peix (@@E@@@) 18.00 €

Pota de pop a la planxa amb parmentier lleugera de patata al 22.00 €

“pimenton de la Vera” @) @)

Calamar de platja amb picada dall i julivert (i) 17.00 €
Pop roquer de Vilanova a la brasa 19.00 €
Bacalla confitat amb salsa de pebrots del piquillo i cruixent de 21.50€
porros

Entrecot de vaca lurra 350g amb guarnicié 24.00 €

< :a rn S Salses: Roquefort o de pebre 3.00€
@. r_:_:@ @ _@@@ -

Costillar de porc amb salsa bbq i patates @/(E(®@@) @) (@) 19.00 €

@@000eeeeeeee® Menu per Neng
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 @O

11 12 13 14

1- Gluten 6- Soja 11- Sesam Fingers de pollastre o Mini catxopo
2- Crustacis 7- Lactics 12- Sulfits + Patates + 1 Beguda + 1 Gelat
3-Ous 8- Fruits Secs 13-Tramus

4- Peix 9- Api 14- Mol-luscs

5- Cacahuets 10- Mostassa 18 €

-IVA Inclos -
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Croquetas de pescdo caseras (@(@) (@)@ 11.00 €

Croquetas de setas t trufa®@ 0@ 13.50 €
Bravas al estilo “Peixet” (@) ()@ 7.90€
Pulpo a la gallega ® 18.00 €
Pulpo alli oli (0@ 18.50 €
Calamares a la romana frescos (@)0(@) 16.00 €
Sevillanos @@ 14.90 €

Mezcla de pescado frito de la barca@®®) 15,00 €

. .
Tl pauld

Para picar
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Lagrimas de bacalao rebozadas y salsa 1250 €

romesco (@10(@@)

~V

Ensaladas

Ensalada de ventresca de atun y cebolla con vinagreta de mostaza a la antigua @@

La Russa del Peixet con gambas de Vilanova (@)1

Ensalada crujiente de queso de cabra, tomate deshidratado y frutos secos con vinagreta de miel y

mostaza (&) @@ =)
Xato Peixet @@@)

Carpaccio de gamba de Vilanova con vinagreta de su coral @

Saltejado de verduras con frutos secos y romesco (i)

Tartar de atun rojo al estilo ”Peixet”%.@ 24.00 €
Plato de jamén ibérico 5J 22.00 €
Pan con tomate “de coca” @ 3.50 €
Pan (@) 1.50 €
Pan sinse gluten 2.00€
Salsas: mayonesa, all i oli o romesco 1.50 €
= s
16.00 €
14.50 €
14.90 €
15.50 €
14.50 €
15.50 €

-IVA Incluido -
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Arroz marinera ®@ @@ 23.50 €/ Persona

Arroz negro 23.50 €/ Persona

Fideud @@@@ 22.50 €/ Persona

Arroz pulpitos con alcachofas (temporada) @) @)@) 23.50 € / Persona

Arroz de verduras (@) 22.50 €/ Persona

Min. Arroz del pescador con cananas (temporada) 25.00 € / Persona
? Arroz del “avi Josep” con calamar de la costa 25.00 € / Persona

pers.

Arroz marinera con gamba de Vilanova®@ @ 29.90 €/ Persona

Arroz negro con gamba de Vilanova 29.90 €/ Persona

Arroz de carpaccio de gamba de Vilanova @0 26.00 €/ Persona

Arroz negro de carpaccio de gamba de Vilanova @@ @) 26.00 €/ Persona

Arroz de gamba de Vilanova con jamon ibérico 5@00 29.90 €/ Persona

Duo de arroces 25.00 €/ Persona

(Arroz marinera, arroz de pulpitos y alcachofa o arroz negro)

. . @ La reina del mar
Arroz caldoso de gamba de Vilanova 31.00 €/ Persona

Los arroces \11/ Elrey del mar
de CU Ch a ra Arroz caldoso de bogavante 31.00 €/ Persona

Y AN e —
“COLLITA PROPIA DEL DELTA DE L'EBRE”™
El fumet de los arroces hechos con una antigua receta familiar, se ha ido

pasando de generacién en generacion hasta llegar al restaurante para que todos
vosotros lo podais degustar.

-IVA Incluido -



Gamba de Vilanova a la plancha 40.00 €

Gambitas de Vilanova salteadas 21.00 €
Mejillones roca al vapor (@) 15.00 €
I\/I a ri S CO Mejillones roca a la plancha con picada de ajo y perejil @ 15.00 €
Mejillones roca a la marinera 15.50 €
Almejas pelota D.O. Galiciaa la pIancha@ 24.00 €
Almejas pelota D.O. Galicia al vermut Canalla@@ 25.00 €
Almejas pelota D.O. Galicia a la marinera (@)@)@) @) 25.00 €
Tallarinas con vino blanco @) 20.00 €
Sopa de pescado con nuestro caldo de pescado con almejas, 18.00 €
P | atOS d e mejillones, gambas y sepia @@ @@
PeSCad 9] “All cremat” de pescado de la barca, almejas, patatasy gambade  26.00 €
. Vilanova
-r—-f:ﬂ:-j:'__ Canel6n de gamba de Vilanova i pescado B@E@@@) 18.00 €
~ Pata de pulpo a la plancha con parmentier lligera de patata al 22.00 €

pimentoén de la Vera @@

Calamar de playa con picada de ajo y perejil (=)@) 17.00 €
Pulpo roquero de Vilanova a la brasa@@©) 19.00 €

Bacalao confitado con salsa de pimientos del piquillo y crujiente  21.50 €

de porros @@

Entrecot de vaca lurra 350g con guarnicion 24.00 €

< :a rn e S Salsas: Roquefort o de pimienta 3.00€
@@ ©@VEe®

Costillar de cerdo con salsa bbq y patatas®@&E®@@)E) @) 19.00 €

@0eee@®ee®®e® Menu para Ninos

11 12 13 14 @O@
1- Gluten 6-Soja 11-5ésamo Fingers de pollo o Mini cachopo
2- Crustaceos 7- Lacteos 12- Sulfitos + Patatas + 1 Bebida + 1 Helado
3- Huevos 8- Frutos Secos 13- Altramuz
4- Pescado 9- Apio 14- Moluscos
5- Cacahuetes 10- Mostaza 18 €

-IVA Incluido -
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Homemade fish croquettes @@ /@@ 11.00 €

Mushroom and truffle croquettes (@)t /@ 1350€

Bravas “Peixet” style (8)(0) (@) 7.90 €
Galician octopus@) 18.00 €
"All'i oli” octopus (0)(@) 18.50 €
Fresh calamari“a la romana” (@5, 16.00 €
“Sevillanos” (@)(@) 14.90 €
Mixed fried fish from the boat 15.00 €

. .
Tl pauld

ForSnacking

Aol priph®
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Battered cod tears and romesco sauce 12.50 €

@00

~V

Salads

Tuna belly and onion salad with old-fashioned mustard vinaigrette (&)@

Peixet’s russian salad with Vilanova prawns @)1

Crunchy goat cheese, sundried tomato and dried fruit salad with honey-mustard vinaigrette

“Xato¢” Peixet (@) @@

Carpaccio of Vilanova prawns with vinaigrette of its coral

Sautéed vegetables with nuts and romesco ()

Red tuna tartare in "Fish" style @/®)(&) 24.00 €
Iberian ham 5J plate 22.00 €
Bread with tomato “de coca” (8) 3.50€
Bread (@) 1.50 €
Gluten-free bread 2.00€
Sauces: mayonnaise, “all i oli” or romesco 1.50 €
o €
16.00 €
14.50 €
14.90 €
@0@@E
15.50 €
14.50 €
15.50 €

-VAT incl -
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——~——— ThericeS ——

Seafood rice ®@@ 23.50 €/ Person

Black rice 23.50 € / Person

“Fideuam @@ @) 22.50 €/ Person

Octopus and arichoke rice (seasonal) @ @)@ 23.50 €/ Person
Vegetablerice (@) 22.50 € / Person

Min. Cananas fisherman'’s rice (seasonal) 25.00 €/ Person
? Grandpa Josep’s rice with coastal squid 25.00 € / Person

rers.

Seafood rice with Vilanova prawns @0 29.90 €/ Person

Black rice with Vilanova prawns @O 29.90 €/ Person

Shrimp carpaccio rice from Vilanova @00 26.00 €/ Person

Black rice with prawn carpaccio of Vilanova @0 26.00 € / Person

Vilanova shrimp and Iberian ham 5J rice 29.90 €/ Person

Rice duo 25.00 €/ Person

(Seafood rice, octopus and arichoke rice or black rice)

. . @ La reina del mar
Broth rice with prawns from Vilanova@@)@) 31.00 €/ Person

Spoon wEI rei del mar
rices d ISheS Broth rice with lobster 31.00 €/ Person

. ARROS DONA FELICITAT

“COLLITA PROPIA DEL DELTA DE L'EBRE"

The broth of rice, made with an old family recipe, has been passed down from
generation to generation until it reaches the restaurant so that you can all enjoy
it.

Oh, and the prawns are also home-caught! :)

-VAT incl -



Grilled Vilanova prawns 40.00 €

Sautéed small Vilanova prawns 21.00 €
Steamed rock mussels G 15.00 €
S h e Ifi S h Grilled rock mussels with garlic and parsley mince @ 15.00 €
Seafood rock mussels 1550 €
Grilled D.O. Galicia clams @ 24.00 €
Canalla’s vermouth D.O. Galicia clams 25.00 €
Seafood D.O. Galicia clams @®@@®@ 25.00 €
Withe wine coquinas ®@ 20.00 €
. Fish Soup *our fish broth with clams, mussels, prawns and 18.00 €
F I S h cuttlefish @@ @ @)
. “All cremat” with monkfish, clams, potatoes and Vilanova prawns ~ 26.00 €
Dishes
Vilanova prawn and fish cannelloni @ 18.00 €

Grilled octopus leg with light potato parmentier in“pimentén de  22.00 €

laVera” @@

Grilled squid with garlic and parsley mince @@ 17.00 €
Grilled rock octopus fros Vilanova @)Y@) 19.00 €
Cod confit with piquillo pepper sauce and crispy leeks 21.50€

Beef entrecotte with garnish 24.00 €

M e atS Sauces: Roquefort or pe per 3.00 €
®@0@ GIOOIC)

Pork ribs with barbecue sauce and potatoes @O 19.00 €

@e00EEE0EOEE Children’s Menu

1 12 13 14 @0@
1- Gluten 6- SO'a 11-Sesame Chicken fingers or Mini “cachopo”
2- Crustaceans 7- Dairy 12- SUlphlteS + Ch|ps + 1 drink + ice cream
3-Egg 8- Dried Fruits 13- Lupine
4- Fish 9- Celery 14- Molluscs 18 €

5- Peanuts 10- Mustard

-VAT incl -



